
Mesa Vision Fermentación 2 puertas

Cliente Cantidad

Proyecto Posición

Modelo: TFP13/1MJ-710 Cód.: T60261000801

Tavolo Fermalievitazione Vision 2 porte, altezza corpo tavolo 710 mm, con piano.
Unità refrigerante plug-in, classe climatica 5 heavy duty e gas refrigerante
ecologico R290. Range di temperatura -6°+40°C. Ventilazione regolabile 25-100%
e umidità regolabile 45-95%. Touch screen 7" con modalità di funzionamento con
ricette personalizzabili. Dotazione: 14 coppie guide per teglie EN60x40, filtro di
purificazione dell'acqua. È dotato delle funzioni: fermalievitazione, lievitazione
manuale, ciclo continuo, conservazione, decongelamento, cioccolato. Evaporatore
verniciato anticorrosione e sbrinamento a gas caldo. Spessore dell'isolamento 60
mm - HFO con elevate prestazioni isolanti e basso impatto ambientale (senza
CFC, HCFC, HFC). Maniglia in acciaio inox AISI 304 e guarnizione magnetica della
porta a tripla camera, facilmente sostituibile. Apertura porta reversibile,
autochiudente con fermo a 105°. Interno/esterno in acciaio inox AISI 304
compreso schiena esterna. Angoli interni arrotondati per una facile pulizia. La base
modulare rinforzata in acciaio colaminato consente l'installazione su ruote, piedini,
zoccolo fisso o mobile. Cosmo: connessione wi-fi per il monitoraggio da remoto
tramite Cosmo App. Se collegato via cavo a tavoli ed armadi Coldline svolge la
funzione di hub per il monitoraggio da remoto delle apparecchiature collegate.

Top: Con top

Capacidad máxima: 14 bandeja

Capacidad bruta: 389 lt

Rango de temperatura: -6°+40°C

Rango de humedad: 45% - 95% con humidificador

Humidificador: Incluye

Unidad refrigeradora: Plug-in

Clasificación energética: D

Índice eficiencia energética: 54,2

Consumo anual: 1321

Consumo 24h: 3620

Clase climática: 5

Gas refrigerante: R290 (GWP=3)

Descogelación : Gas caliente

Altura de la carcasa: 710 mm

Válvula: Solenoide suministrado de serie

Dimensiones: 1450×800×850 mm

Dimensiones embalaje: 1545×900×998 mm

Peso neto / bruto: 155 Kg / 165 Kg

Volumen neto / bruto: 254 lt / 389 lt

Alimentación: 220-240 V - 50 Hz

Potencia absorbida: 550W - 2,5A

Rendimiento de refrigeración: 565 W*

*: Evap. -10°C Cond. +55°C

Datos técnicos

Funciones: Fermentación controlada, fermantación manual,
ciclo continuo, conservación, chocolate,
descongelación, helado

Equipo: 14 pares de guías para EN60x40

Control: Pantalla táctil 7" con puerto USB

Puertas: 2 puertas, autocierre, reversible con tope a 105°

Junta de la puerta: Triple cámara, magnética y fácilmente sustituible

Aislamiento: Espesor 60 mm - libre de CFC/HCFC

Acabado interno/externo: Exterior e interior en acero inox AISI 304.

Esquinas internas: Redondeado para una fácil limpieza

Manija: En acero inox AISI 304, espesor 2 mm

Rack y guías: Acero inox AISI 304, fácil desenganche

Patas: en acero inoxidable AISI 304 regulables h 100/150
mm

Cosmo: Sistema de control remoto Wi-Fi

Caracteristicas
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Color RAL a elegir

Unidad plug-in por agua

Alimentazione frequenza 60Hz

Otros voltajes especiales

Cartucho Filtro Purity C Quell ST 50

Kit 4 ruedas giratorias con freno h 128 mm

Bandeja de aluminio EN60x40 h 20 mm

Rejilla inox EN60x40

Rejilla plastificada EN60x40

Par de guías tipo L 402 mm EN

Accesorios y variantes

Diseño técnico
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Mesa Vision Fermentación 2
puertas

COSMO - control wi-fi

Cosmo è l’esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere, aggiornare e monitorare da
smartphone i fermalievitazione VISION. VISION è anche un
Cosmo hub e consente la supervisione remota degli
apparecchi Coldline a lui collegati. Dall’app potrai
controllare le condizioni di funzionamento di ogni macchina
e ricevere alert in caso di funzionamento anomalo.

A: Alimentación del cable de salida B: Descarga del agua de condensación D: Difusor flujo de aire

G: Cremalleras J: Evaporación automática del agua de
condensación

W: Carga agua para Humidificador -
hembra 3/4". Descarga no requerida
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