
Vision Industry W35K NUVO

Клиент Kоличество

Проект Позиция

Модель: W35KH Код: W85110112002

Abbattitore multifunzione a carrello Roll-In Vision Industry W35 versione NUVO,
range di temperatura -40°+85°C con boiler umidificatore di serie. È dotato delle
funzioni: abbattimento, surgelazione, ciclo manuale, decongelamento,
lievitazione, fermalievitazione, mantenimento, pastorizzazione con vapore,
cottura a bassa temperatura con vapore, sanificazione con vapore. Sistema
refrigerante plug-In con condensazione ad aria con gas refrigerante R452a.
Devote™ - Dynamic Evolution Temperature - l'innovativo sistema che riconosce
autonomamente il peso, le dimensioni e la temperatura degli alimenti e accorcia
automaticamente il tempo di abbattimento o surgelazione degli alimenti caldi
senza l'utilizzo della sonda al cuore. Tecnologia brevettata NUVO™ per cuocere
gli alimenti a basse temperature con l'uso del vapore e concatena cicli di
abbattimento o surgelazione. Touch screen 7" e modalità di funzionamento con
ricette personalizzabili, a tempo, con sonda al cuore o con algoritmo Devote.
Ventilazione regolabile 25-100%, umidità regolabile 45-95%. Resa abbattimento
+90/+3°C - 85 Kg; resa surgelazione +90/-18°C - 60 Kg. Classe climatica 5 heavy
duty, sbrinamento ad aria forzata. Spessore dell'isolamento 100 mm - HFO con
elevate prestazioni isolanti e basso impatto ambientale (senza CFC, HCFC, HFC).
Valvola di espansione elettronica ed evaporatore verniciato anticorrosione.
Valvola di compensazione per ridurre i tempi di attesa in occasione di aperture
porta frequenti. Guarnizione magnetica a tripla camera, facilmente sostituibile,
sonda al cuore con connettore a vite e illuminazione led. Esterno e interno in
acciaio inox AISI 304, finitura interna in "tela di lino" ad alta resistenza. Gruppo
ventilatori e copri condensatore rimovibili senza attrezzi. Cella fornita montata.
Connessione ModBus/RTU Rs485 di serie. Cosmo: connessione wi-fi per il
monitoraggio da remoto tramite Cosmo App. Se collegato via cavo a tavoli ed
armadi Coldline svolge la funzione di hub per il monitoraggio da remoto delle
apparecchiature collegate.

Максимальная
вместимость:

1 тележка

Диапазон температур: -40°+85°C

Вентиляция: 25% - 100%

Влажность: 45% - 95% с увлажнителем

Увлажнитель: Включая

Холодильный агрегат: С встроенным агрегатом

Произв-сть за цикл +90/+3: 85 Kg

Произв-сть за цикл +90/-18: 60 Kg

Климатический класс: 5

Фреон: R404/R452

Оттайка: Принудительная воздушная оттайка

Kлапан: Электр. расширительный клапан

Габариты: 1230×1200×2770 mm

Габариты в упаковке: 1464×1364×2550 mm

Вес нетто / брутто: 390 Kg / 420 Kg

Объем нетто / брутто: /

Напряжение: 400-415 V - 50 Hz

Эл. мощность: 8760 W - 28,86 A

Холод. Мощность: 9100 W*

*: Испарител. -10°C конд. +45°C

Технические данные

Функции: Шоковое охлаждение, глубокая заморозка,
разморозка, расстойка, отложенная расстойка,
поддержание температуры, пастеризация
паром, низкотемпературное паровое
приготовление, мойка паром, ручной паровой
режим

контроль: 7 "сенсорный экран с USB

Уплотнение дверцы: Магнитный, трехкамерный и егко заменяемый

Термощуп: Игольчатый одноточечный термощеп,
быстросъемный и егкозаменяемый

Толщина изоляции: Толщина 100 мм - CFC/HCFC нет

Внешняя/внутренняя
отделка:

Внутренняя и внешняя поверхности из
«льняной» стали

Внутренние углы: Закругленное основание 20 мм

Pучка: Трубчатый из нержавеющей стали AISI 304

Cosmo: Система дистанционного управления Wi-Fi

Характеристики
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Abbattitore fornito smontato

Пол h 20 мм, вкатная рампа в комплекте

Перевешиваемая дверь

Перевешивание дверей и панели
управления

Угол открытия двери до 100°

Sonda al cuore 3 punti di lettura

Sonda al cuore riscaldata 1 punto di lettura

Winter kit -20°C

Winter kit -40°C

Другое напряжение

ПВХ вентиляционные профили под
основание W35K

Рампа h 100 мм. Длина 913 мм W35

Рампа h 140 мм. Длина 1390 мм W35

Тележка 20 лотков GN1/1 598x530x1630 мм

Тележка 20 лотков EN60x40 460x620x1750
мм

Фильтр-картридж Purity C Quell ST 50

Аксессуары и модификации

Технический чертеж
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Service Area h. 500 mm

Vision Industry W35K NUVO

COSMO - контроль wi-fi

Cosmo è l’esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere, aggiornare e monitorare da
smartphone l'abbattitore VISION. VISION è anche un
Cosmo hub e consente la supervisione remota degli
apparecchi Coldline a lui collegati. Dall’app potrai
controllare le condizioni di funzionamento di ogni
macchina e ricevere alert in caso di funzionamento
anomalo.

A: Выход кабеля питания B: Слив конденсата C: Трап в полу для отвода
конденсата (рекомендуемые)

I: Внутреннее светодиодное
освещение

L: Полезный дверной проем N: Изоляционные профили

W: Загрузка воды в увлажнитель -
внутренняя резьба 3/4 дюйма.
Слив не требуется
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