
Schockfroster Vision NUVO

Kunde Menge

Projekt Lage

Modell: W7H Cod: W64076000011

Abbattitore multifunzione Vision 7 teglie versione NUVO, profondità 800 mm,
range di temperatura -40°+85°C con boiler umidificatore di serie. È dotato delle
funzioni: abbattimento, surgelazione, ciclo manuale, decongelamento, lievitazione,
fermalievitazione, mantenimento, essiccazione, cioccolato, yogurt, sanificazione
con vapore, pastorizzazione con vapore, cottura a bassa temperatura con vapore.
Sistema refrigerante plug-In con condensazione ad aria con gas refrigerante
ecologico R290. Devote™ - Dynamic Evolution Temperature - l'innovativo
sistema che riconosce autonomamente il peso, le dimensioni e la temperatura
degli alimenti e accorcia automaticamente il tempo di abbattimento o
surgelazione degli alimenti caldi senza l'utilizzo della sonda al cuore. Tecnologia
brevettata NUVO™ per cuocere gli alimenti a basse temperature con l'uso del
vapore e concatena cicli di abbattimento o surgelazione. Touch screen 7" sulla
porta e modalità di funzionamento con ricette personalizzabili, a tempo, con sonda
al cuore o con algoritmo Devote. Ventilazione regolabile 25-100%, umidità
regolabile 45-95%. Resa abbattimento +90/+3°C - 34 Kg; resa surgelazione +90/-
18°C - 25 Kg. Classe climatica 5 heavy duty, sbrinamento a gas caldo. Spessore
dell'isolamento 60 mm - HFO con elevate prestazioni isolanti e basso impatto
ambientale (senza CFC, HCFC, HFC). Valvola di espansione elettronica ed
evaporatore verniciato anticorrosione. Porta ammortizzata dotata di sistema
antiodore con guarnizione magnetica a tripla camera, facilmente sostituibile,
sonda al cuore con connettore a vite e alloggiamento sulla porta e illuminazione
led. Esterno e interno in acciaio inox AISI 304, finitura interna in "tela di lino" ad
alta resistenza. Gruppo ventilatori e copri condensatore rimovibili senza attrezzi.
Dotazione: 7 coppie guida GN1/1-EN60x40. Connessione ModBus/RTU Rs485 di
serie. Cosmo: connessione wi-fi per il monitoraggio da remoto tramite Cosmo
App. Se collegato via cavo a tavoli ed armadi Coldline svolge la funzione di hub
per il monitoraggio da remoto delle apparecchiature collegate.

Arbeitsplatte: Dicke 4 cm. Verstärkt, um einen Ofen aufzustellen.

Maximale Kapazität: 11 Bleche

Bruttokapazität: 238 lt

Betriebstemperatur: -40°+85°C

Lüftungsbereich: 25% - 100%

Feuchtigkeitsbereich: 45% - 95% mit Luftbefeuchter

Luftbefeuchter: Einschließlich

Externe Kälteanlage: Steckerfertig

Leistung +90/+3: 34 Kg

Leistung +90/-18: 25 Kg

Klimaklasse: 5

Kältemittel: R290 (GWP=3)

Kältemittelfüllung: 150g

Abtauung: Heißgas

Ventil: Elektronisches Expansionsventil

Außenmaße: 780×859×1093 mm

Verpackungsabmessungen: 875×915×1141 mm

Netto- / Bruttogewicht: 145 Kg / 155 Kg

Netto / Brutto-Volumen: ND / 238 lt

Spannung/Frequenz: 220-240 V - 50 Hz

Max. Stromaufnahme: 2678 W - 11,7 A

Kälteleistung: 2368 W*

*: VT. -10°C Kond. +40°C

Lärm: 60,4 dB

Technische Daten

Funktionen: Schockkühlen, Schockfrosten, Auftauung, Gärung
und Gärunterbrechung, Erhaltung, Trocknung,
Schokolade, Joghurt, Pasteurisierung,
Niedertemperatur-Dampfgaren,
Dampfdesinfektion, Manueller Dampfzyklus

Standardausrustung: 7 Auflageschienen GN1/1, EN60x40

Kontrolle: 7" Touchscreen-Display mit USB-Anschluss

Türen: Gepolstert, mit Anti-Duft-System

Türdichtung: Magnetisch, dreikammerig und leicht austauschbar

Kernfühler: Nadelsonde mit 1 Messpunkt, Schnellspanner und
leicht austauschbar

Isolierung: 60 mm Dicke - FCKW/HCKW-frei

Ausfuhrung Innen/Außen: Außen und innen CNS nach DIN 1.4301. Innen und
außen aus Stahl "Leinwand".

Innenecken: Abgerundet für einfache Reinigung und maximale
Hygiene

Griff: Rohrförmig, aus CNS nach DIN 1.4301 rostfrei

Führung und Gleitschienen: CNS nach DIN 1.4301, Schnellspanner

Füße: Aus Edelstahl AISI 304, Höhenverstellbare
100/150 mm

Cosmo: Wi-Fi-Fernbedienungssystem

Eigenschaften
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Pulverbeschichtung mit RAL Farbe

Sonda al cuore a 3 punti di lettura

Sonda al cuore riscaldata a 1 punto di lettura

Türanschlag wechselbar

Alimentazione Monofase 50Hz oppure 60Hz

Alimentazione Trifase 50Hz oppure 60Hz

Alimentazione frequenza 60Hz

Andere Speisungen

Wasserenthärter Purity C Quell ST 50

Niedrigere Fuß H 55/70 mm

Kit 4 CNS Drehrollen mit Bremse h 128 mm

Roste GN1/1 aus CNS

Kunststoffbeschichteter Tragrost GN1/1

Roste EN60x40 aus CNS

Kunststoffbeschichteter Tragrost EN60x40

Auflageschienen Typ L 398 mm GN-EN

Auflageschienen Typ L 398 mm EN

Reinigungsmittel zur Desinfektion

Kit Touch Screen zur Kontrolle vom
Aufbewahrungsschrank

Cosmo Kabelanschluss-Set

Zubehör und Ausführungen

Technische Zeichnung
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Schockfroster Vision NUVO

Cosmo - Wi-Fi Kontroll system

Cosmo è l’esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere, aggiornare e monitorare da
smartphone l'abbattitore VISION. VISION è anche un
Cosmo hub e consente la supervisione remota degli
apparecchi Coldline a lui collegati. Dall’app potrai
controllare le condizioni di funzionamento di ogni macchina
e ricevere alert in caso di funzionamento anomalo.

A: Stromanschluss B: Tauwasserablauf G: Stellleisten Steigung

W: Wassernetz Verbindung für
Luftbefeuchter - weiblich 3/4”.
Entladen nicht erforderlich
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