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Tavolo refrigerato Master 600 1 porta, altezza corpo tavolo 710 mm, con piano.
Unita refrigerante plug-in, classe energetica D, classe climatica 5 heavy duty e gas
refrigerante ecologico R290. Range di temperatura -15°-22°C con refrigerazione
ventilata. Dotazione: 4 griglie plastificate 325x430 mm. Ciascun vano &
configurabile con cassettiere 1/2+1/2, 1/3+2/3, 1/3+1/3+1/3. Evaporatore
verniciato anticorrosione e sbrinamento a gas caldo. Spessore dell'isolamento 60
mm - HFO con elevate prestazioni isolanti e basso impatto ambientale (senza
CFC, HCFC, HFC). Maniglia in acciaio inox AlSI 304 e guarnizione magnetica della
porta a tripla camera, facilmente sostituibile. Apertura porta reversibile,
autochiudente con fermo a 105°. Interno/esterno in acciaio inox AlSI 304
compreso schiena esterna. Angoli interni arrotondati per una facile pulizia. La base
modulare rinforzata in acciaio colaminato consente l'installazione su ruote, piedini,
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Tiefkihltisch Master 600 4 Tiiren

Modell: TP21/1BQ-710 Cod: T12401000401

zoccolo fisso o mobile. Sistema refrigerante sostituibile FSS - Fast Service System
- per un service facile e veloce. Predisposto per collegamento a Cosmo - sistema
di supervisione wi-fi da remoto - e connessione ModBus/RTU Rs485.

Technische Daten Eigenschaften
Arbeitsplatte: Mit Arbeitsplatte Standardausrustung: 4 Auflageschienen, 4 kunststoffbeschichtete
Bruttokapazitiit: 4911t 325x430 mm Roste
Betriebstemperatur: 150.92°C Kontrolle: Elektronik, Anzeige blindig mit dem Panel
Externe Kilteanlage: Steckerfertig Tiiren: 4 Tiren, selbstschlieRend, umsteuerbar mit 105°
Anschlag

Energieeffizienzklasse: D - ) . X .

Tirdichtung: Magnetisch, dreikammerig und leicht austauschbar
Energieeffizienzindex: 79,8 . ) 3

Isolierung: 60 mm Dicke - FCKW/HCKW-frei
Jahrliche Energieverbrauch: 3280 kW/h annum L 3

Ausfuhrung Innen/Au3en: AuBenbereich innen und hinten aus CNS nach DIN
Verbrauch 24h: 8,986 kW/h/24h 1.4301. Sockel aus kolaminiertem Stahl.
Klimaklasse: 5 Innenecken: Abgerundet fiir einfache Reinigung und maximale
Kiltemittel: R290 (GWP=3) Hygiene
Abtauung: HeiBgas Griff: CNS nach DIN 1.4301, 2 mm stark
Korpushohe: 710 mm Fuhrung und Gleitschienen: CNS nach DIN 1.4301
Ventil: StandardmaRig mit Magnetventil geliefert FuRe: Aus Edelstahl AISI 304, Hohenverstellbare

100/150 mm

AuBenmaRe: 2260%600x850 mm

Cosmo: Vorbereitet fiir den Anschluss an Cosmo Hub
Verpackungsabmessungen: 2355x800x998 mm
Netto- / Bruttogewicht: 200 Kg / 210 Kg
Netto / Brutto-Volumen: 2961t/ 4911t
Spannung/Frequenz: 220-240V - 50 Hz
Max. Stromaufnahme: 850W - 3,9A
Kalteleistung: 569 W*

*.

VT. -30°C Kond. +55°C

In order to constantly offer the best possible products we reserve the right to make changes on technical specifications without incurring any obligation for equipment previosly or subsequently sold.
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Tiefkihltisch Master 600 4 Tiiren

Zubehor und Ausfiihrungen

Schubladenblock 1/2

Schubladenblock 1/3

Schubladenblock 1/3 + 2/3

Spezielle Korpushchen 650 mm

Spezielle Korpushéhen 700 mm

Spezielle Korpushéhen 750 mm

I-Fach links

Schlésser mit Schliissel fiir Schubladenblock 1/2
Schlésser mit Schliissel fiir Schubladenblock 1/3

Schldsser mit Schlussel fur Schubladenblock 1/3
+2/3

LED Beleuchtung

Pulverbeschichtung mit RAL Farbe

Wasser Kondensation fiir steckerfertige Modelle
Alimentazione frequenza 60Hz

Andere Speisungen

Hygieneausfihrung H3

Technische Zeichnung

Arbeitsplatte aus Granit

Arbeitsplatte aus Granit mit Aufkantung
Spllbecken @ 300 mm

Mischwasserhahn @ 3/4

Hoherer FuB H 145/195 mm

Kit 6 CNS Drehrollen mit Bremse h 128 mm
Zwischenstege fiir Schublade GN

Kit Behalter GN1/2 + Deckel fiir Schublade,H
150 mm

Kit Behalter GN1/3 + Deckel fiir Schublade, H
150 mm

Kunststoffbeschichteter Tragrost 325x430
Auflageschienen Typ C 405 mm
Schnittstelle RS485

Schuko 1P44 Steckedose mit Deckel
Cosmo Kabelanschluss-Set

Cosmo WiFi-Anschluss-Set

Abnehmbarer Sockel CQ H 100 mm 4T
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Cosmo - Wi-Fi Kontroll system

Cosmo é I'esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere e monitorare da smartphone gli
apparecchi Coldline, Modular e Nevo. Il tavolo, collegato
con kit Cosmo via cavo ad un Cosmo hub (MODI, VISION,
THAW.PRO, Levtronic, QUBI) o con kit Cosmo wi-fi, pud
essere monitorato dalla CosmoApp e ricevere alert in caso
di funzionamento anomalo.
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D: Luftstrom Diffusor
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