
Шкаф шоковой заморозки Modi Up

Клиент Kоличество

Проект Позиция

Модель: W7UGR Код: W11075010001

Abbattitore multifunzione Modi versione Up 7 teglie, profondità 700 mm, range
di temperatura -40°+10°C. È dotato delle funzioni: abbattimento, surgelazione,
ciclo manuale. Sistema refrigerante remoto con gas refrigerante R452a. Touch
screen 4,3" sulla porta e modalità di funzionamento con ricette personalizzabili,
a tempo o con sonda al cuore. Ventilazione regolabile 25-100%. Resa
abbattimento +90/+3°C - 32 Kg; resa surgelazione +90/-18°C - 24 Kg. Classe
climatica 5 heavy duty, sbrinamento ad aria forzata. Spessore dell'isolamento 60
mm - HFO con elevate prestazioni isolanti e basso impatto ambientale (senza
CFC, HCFC, HFC). Valvola di espansione elettronica ed evaporatore verniciato
anticorrosione. Porta ammortizzata dotata di sistema antiodore con guarnizione
magnetica a tripla camera, facilmente sostituibile, sonda al cuore con connettore
a vite e alloggiamento sulla porta. Esterno e interno in acciaio inox AISI 304,
gruppo ventilatori e copri condensatore rimovibili senza attrezzi. Dotazione: 7
posizioni per teglie GN1/1. Connessione ModBus/RTU Rs485 di serie. Cosmo:
connessione wi-fi per il monitoraggio da remoto tramite Cosmo App. Se
collegato via cavo a tavoli ed armadi Coldline svolge la funzione di hub per il
monitoraggio da remoto delle apparecchiature collegate.

Функции: Шоковое охлаждение и глубокая заморозка,
непрерывный цикл

Базовая комплектация: Стойка для 7 GN1/1

контроль: 4,3 "сенсорный экран с портом USB

Двери: Амортизация, с системой против запахов

Уплотнение дверцы: Магнитный, трехкамерный и егко заменяемый

Термощуп: Игольчатый одноточечный термощеп,
быстросъемный и егкозаменяемый

Толщина изоляции: Толщина 60 мм - CFC/HCFC нет

Внешняя/внутренняя
отделка:

Внутренняя и внешняя отделка из
нержавеющей стали AISI 304

Внутренние углы: Округлые для егкой чистки

Pучка: Нержавеющая сталь AISI 304, tолщинa 2 mm

Направляющие и стойки: Магнитный, двухкамерный и егко заменяемый

Ножки: из нержавеющей стали AISI 304, регулируемые
h 100/150 мм

Cosmo: Система дистанционного управления Wi-Fi

Характеристики

Столешница: Упрочненная столешница 4 см для установки
пароконвектомата

Вместимость брутто: 201 lt

Диапазон температур: -40°+10°C

Вентиляция: 25% - 100%

Увлажнитель: Нет в наличии

Холодильный агрегат: под выносной холод

Произв-сть за цикл +90/+3: 32 Kg

Произв-сть за цикл +90/-18: 24 Kg

Фреон: R452a (GWP=2.141)

Оттайка: Принудительная воздушная оттайка

Kлапан: Электр. расширительный клапан

Габариты: 710×700×1093 mm

Габариты в упаковке: 805×800×1141 mm

Вес нетто / брутто: 80 Kg / 90 Kg

Объем нетто / брутто: ND / 201 lt

Напряжение: 220-240 V - 50-60 Hz

Эл. мощность: 162 W - 0,8 A

Холод. Мощность: 2084 W*

*: Испарител. -10°C конд. +45°C

Технические данные
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Персонализированный RAL

Sonda al cuore a 3 punti di lettura

Sonda al cuore riscaldata a 1 punto di lettura

Перевешиваемая дверь

Подготовлено для подключения CO2 к
централи

Alimentazione frequenza 60Hz

Другое напряжение

Выносной агрегат W6-W7T

Низкая ножка h 55/70 мм

4 вращающиеся колеса из нерж стали с
тормозами, h 128 мм

Решётка из нержавеющей стали GN1/1

Решетка с пластиковым покрытием GN1/1

Аксессуары и модификации

Напряжение: 220-240 V - 50 Hz

Фреон: R404-R452a

Вес брутто: 31 Kg

Габариты: 780×752×280 mm

Труба с фреоном на входе: 10 mm

Труба с фреоном на выходе:10 mm

Холод. Мощность: Испарител. -10°C конд. +45°C

Конструкция вын. агрегата

Технический чертеж
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Шкаф шоковой заморозки Modi
Up

COSMO - контроль wi-fi

Cosmo è l’esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere, aggiornare e monitorare da
smartphone l'abbattitore MODI. MODI è anche un Cosmo
hub e consente la supervisione remota degli apparecchi
Coldline a lui collegati. Dall’app potrai controllare le
condizioni di funzionamento di ogni macchina e ricevere
alert in caso di funzionamento anomalo.

A: Выход кабеля питания B: Слив конденсата G: Направляющие и стойки
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