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Cliente Cantidad

Proyecto Posicion

Abatidor Vision NUVO

Modelo: W5HA-R452 Céd.: W64037000001

Datos técnicos

Top: Espesor de 4 cm. Reforzado para colocar un horno
Capacidad maxima: 6 bandejas GN1/1, EN60x40, h 20 mm
Capacidad bruta: 1341t

Rango de temperatura: -40°+85°C
Rango de ventilacion: 25% - 100%
Rango de humedad: 45% - 95% con humidificador
Humidificador: Incluye

Unidad refrigeradora: Unidad condensada por agua

Abatidor multifuncion Vision version NUVO de 5 bandejas, profundidad 800 mm,
rango de temperaturas -40°+85°C con boiler humidificador de serie. Esta equipado
con las funciones: abatimiento, congelacién, ciclo manual, descongelacion,
fermentacion y fermentacion controlada, mantenimiento, deshidratacion, chocolate,
yogur, pasteurizacion con vapor, coccion a baja temperatura con vapor, sanitizacion
con vapor. Sistema de refrigeracion Plug-In con condensacion de agua con gas
refrigerante R452a. Devote™ - Dynamic Evolution Temperature - el innovador
sistema que reconoce de forma auténoma el peso, el tamano y la temperatura de los
alimentos y acorta autométicamente el tiempo de abatimiento o congelacion de los
alimentos calientes sin necesidad de utilizar una sonda al corazon. Tecnologia
NUVO™ patentada para cocinar alimentos a bajas temperaturas mediante vapor y
concatenar ciclos de abatimiento o congelacién. Pantalla tactil de 7" en la puertay
modos de funcionamiento con recetas personalizables, tiempo, sonda al corazén o
algoritmo Devote. Ventilacion regulable 25-100%, humedad regulable 45-95%.
Rendimiento abatimiento +90/+3°C - 22 Kg; rendimiento congelacion +90/-18°C - 17
Kg. Clase climatica 5 utilizacion intensiva, desescarche por gas caliente. Espesor de
aislamiento 60 mm - HFO con alto rendimiento de aislamiento y bajo impacto
ambiental (libre de CFC, HCFC, HFC). Valvula de expansion electrénica'y evaporador
con tratamiento anticorrosion. Puerta acolchada con sistema antiolores, Junta
magnética de triple camara, facilmente reemplazable, sonda al corazén con conector
de roscay alojamiento en la puertay iluminacion led. Exterior e interior en acero inox
AISI 304, interior en acero "tela de lino"' con textura especial altamente duradera.
grupo de ventiladores y cubierta del condensador desmontables sin herramientas.
Equipamiento de serie: 5 parejas de guias GN1/1-EN60x40. Conexion ModBus/RTU
Rs485 de serie. Cosmo: conexion wi-fi para monitorizacion remota a través de Cosmo
App. Cuando esta cableado a mesas y armarios Coldline actéia como hub para la
supervision remota de los equipos conectados.

Caracteristicas

Funciones: Abatimiento, congelacion, descongelacion,
fermentacion y fermentacion controlada,
mantenimiento, desecacion, chocolate, yogur,
pasteurizacion con vapor, coccion a baja temperatura
con vapor, sanitizacion con vapor, ciclo manual con
vapor

Equipo: 5 pares de guias para GN1/1, EN60x40

Control: Pantalla tactil 7" con puerto USB

Puertas: Amortiguador de cierre, con pestafa antiolores

Juntade la puerta:

Sonda al corazén:

Triple cAmara, magnética y facilmente sustituible

Sonda de 1 punto, desenganche répidoy facilmente
sustituible

Rendimiento +90/+3: 22Kg
Rendimiento +90/-18: 17 Kg
Clase climatica: 5

Gas refrigerante: R452a
Descogelacion : Gas caliente

Valvula:

Dimensiones:

Dimensiones embalaje:

Peso bruto:
Alimentacién:
Potencia absorbida:

Corriente absorbida:

Rendimiento de refrigeracion:

*.

Valvula de expansion electrénica
780%x859x853 mm
875x915x901 mm

120Kg

220-240V-50Hz

1430 W

6,91A

1565 W*

Evap.-10°C Cond. +45°C

Aislamiento:

Acabado interno/externo:

Esquinas internas:

Espesor 60 mm - libre de CFC/HCFC

Exterior e interior en acero inox AlSI 304. Interior de
lacdmara en acero con tramex "tela de lino"

Redondeado para una facil limpieza

Manija: Tubular, en acero inox AlSI 304

Racky guias: Acero inox AlSI 304, facil desenganche

Patas: en acero inoxidable AlISI 304 regulables h 100/150
mm

Cosmo: Sistema de control remoto Wi-Fi

Inorder to constantly offer the best possible products we reserve the right to make changes on technical specifications without incurring any obligation for equipment previosly or subsequently sold.
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COSMO - control wi-fi

Cosmo es la tecnologia wi-fi exclusiva de The Nice Kitchen que
permite conectar, actualizar y supervisar los abatidores
VISION desde smartphones. VISION es también un hub
Cosmoy permite supervisar a distancia los aparatos Coldline
conectados a él. Desde la app se pueden comprobar las
condiciones de funcionamiento de cada maquinay recibir
alertas en caso de funcionamiento anémalo.

Diseno técnico
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Abatidor Vision NUVO
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