
Abatidor Vision NUVO

Cliente Cantidad

Proyecto Posición

Modelo: W30H Cód.: W64306000001

Abbattitore multifunzione Vision 30 teglie versione NUVO, range di temperatura -
40°+85°C con boiler umidificatore di serie. È dotato delle funzioni: abbattimento,
surgelazione, ciclo manuale, decongelamento, lievitazione, fermalievitazione,
mantenimento, essiccazione, cioccolato, yogurt, sanificazione con vapore,
pastorizzazione con vapore, cottura a bassa temperatura con vapore. Sistema
refrigerante plug-In con condensazione ad aria con gas refrigerante R452a.
Devote™ - Dynamic Evolution Temperature - l'innovativo sistema che riconosce
autonomamente il peso, le dimensioni e la temperatura degli alimenti e accorcia
automaticamente il tempo di abbattimento o surgelazione degli alimenti caldi
senza l'utilizzo della sonda al cuore. Tecnologia brevettata NUVO™ per cuocere
gli alimenti a basse temperature con l'uso del vapore e concatena cicli di
abbattimento o surgelazione. Touch screen 7" e modalità di funzionamento con
ricette personalizzabili, a tempo, con sonda al cuore o con algoritmo Devote.
Ventilazione regolabile 25-100%, umidità regolabile 45-95%. Resa abbattimento
+90/+3°C - 90 Kg; resa surgelazione +90/-18°C - 66 Kg. Classe climatica 5 heavy
duty, sbrinamento ad aria forzata. Spessore dell'isolamento 60 mm - HFO con
elevate prestazioni isolanti e basso impatto ambientale (senza CFC, HCFC, HFC).
Valvola di espansione elettronica ed evaporatore verniciato anticorrosione. Porta
ammortizzata dotata di sistema antiodore con guarnizione magnetica a tripla
camera, facilmente sostituibile, sonda al cuore con connettore a vite e
illuminazione led. Esterno e interno in acciaio inox AISI 304. Gruppo ventilatori e
copri condensatore rimovibili. Dotazione: 30 coppie guida GN1/1-EN60x40.
Connessione ModBus/RTU Rs485 di serie. Cosmo: connessione wi-fi per il
monitoraggio da remoto tramite Cosmo App. Se collegato via cavo a tavoli ed
armadi Coldline svolge la funzione di hub per il monitoraggio da remoto delle
apparecchiature collegate.

Capacidad máxima: 40 bandeja

Capacidad bruta: 1448 lt

Rango de temperatura: -40°+85°C

Rango de ventilación: 25% - 100%

Rango de humedad: 45% - 95% con humidificador

Humidificador: Incluye

Unidad refrigeradora: Plug-in

Rendimiento +90/+3: 90 Kg

Rendimiento +90/-18: 66 Kg

Clase climática: 5

Gas refrigerante: R452a (GWP=2.141)

Carga refrigerante: 5000

Descogelación : Aire forzado

Válvula: Válvula de expansión electrónica

Dimensiones: 810×1096×2340 mm

Dimensiones embalaje: 905×1130×2258 mm

Peso neto / bruto: 235 Kg / 245 Kg

Volumen neto / bruto: ND / 1448 lt

Alimentación: 400-415 V - 50-60 Hz

Potencia absorbida: 7450 W - 17,28 A

Rendimiento de refrigeración: 7751 W*

*: Evap. -10°C Cond. +45°C

Datos técnicos

Funciones: Abatimiento, congelación, descongelación,
fermentación y fermentación controlada,
mantenimiento, desecación, chocolate, yogur,
pasteurización con vapor, cocción a baja
temperatura con vapor, sanitización con vapor,
ciclo manual con vapor

Equipo: 30 pares de guías GN1/1, EN60x40

Control: Pantalla táctil 7" con puerto USB

Puertas: Amortiguador de cierre, con pestaña antiolores

Junta de la puerta: Triple cámara, magnética y fácilmente sustituible

Sonda al corazón: Sonda de 1 punto, desenganche rápido y
fácilmente sustituible

Aislamiento: Espesor 60 mm - libre de CFC/HCFC

Acabado interno/externo: Exterior e interior en acero inox AISI 304. Interior
de la cámara en acero con tramex "tela de lino"

Esquinas internas: Redondeado para una fácil limpieza

Manija: Tubular, en acero inox AISI 304

Rack y guías: Acero inox AISI 304, fácil desenganche

Patas: en acero inoxidable AISI 304 regulables h 100/150
mm

Cosmo: Sistema de control remoto Wi-Fi

Caracteristicas
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Color RAL a elegir

Sonda al cuore a 3 punti di lettura

Sonda al cuore riscaldata a 1 punto di lettura

Inversión apertura puerta

Alimentazione Monofase 50Hz oppure 60Hz

Alimentazione Trifase 50Hz oppure 60Hz

Alimentazione frequenza 60Hz

Otros voltajes especiales

Cartucho Filtro Purity C Quell ST 50

Kit 4 ruedas giratorias con freno h 128 mm

Rejilla inox GN1/1

Rejilla plastificada GN1/1

Rejilla inox EN60x40

Rejilla plastificada EN60x40

Par de guías tipo L 398 mm GN-EN

Par de guías tipo L 398 mm EN

Detergente para sanitización

Kit pantalla táctil para control de Armarios de
Conservación

Accesorios y variantes

Diseño técnico
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Abatidor Vision NUVO

COSMO - control wi-fi

Cosmo è l’esclusiva tecnologia wi-fi di The Nice Kitchen che
permette di connettere, aggiornare e monitorare da
smartphone l'abbattitore VISION. VISION è anche un
Cosmo hub e consente la supervisione remota degli
apparecchi Coldline a lui collegati. Dall’app potrai
controllare le condizioni di funzionamento di ogni macchina
e ricevere alert in caso di funzionamento anomalo.

A: Alimentación del cable de salida B: Descarga del agua de condensación G: Cremalleras

W: Carga agua para Humidificador -
hembra 3/4". Descarga no requerida
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